
Fossati

Ravioli de langoustines, ricotta, tomates semi confites et sa bisque maison
14.00 € la part

La tranche de foie gras de canard à l’amaretto
14.00 € la part

Le velouté Dubarry truffé et son œuf poché
12.00 € la part

Carpaccio de Culatello aux truffes d’Ombrie et copeaux de parmesan
42.00 € pour 3 pers soit 14 € la part

Carpaccio de saumon sauvage Baltique de la maison Barthouil, assaisonné
à l’huile sicilienne citronnée et à l’aneth :

�45.00 € pour 3 pers soit 15 € la part

Saumon fumé sauvage Baltique tranché main de la maison Barthouil
160.00 € le kg

Plateaux de petits fours salés : (nous consulter)

PLATS

Maison
ENTRÉES

Paleron de veau sauce morille et écrasé de pomme de terre 
à la tomate séchée

25.00 € la pa﻿rt

Saint-Jacques lardées et snackées, risotto safrané
25.00 € la pa﻿rt

CARTE TRAITEUR



La panna cotta crème de marron, poire et biscuit rose de Reims
8.00 € la pa﻿rt

Moelleux au chocolat et cœur fondant à la noisette
9.00€  la part

Tiramisu classique      
7.00 € la part

Tiramisu pistache et cerises amarena   
8.00 € la part

Tiramisu poire et biscuits Ricciarelli
8.00 € la part

Le traditionnel panettone et toutes ses variantes 
(classique, marrons glacés, mandarine, cerise amarena, pistache…)

A partir de 23.00 € pour le 500gr   

DESSERTS

4 PLACE JULES FERRY 
 51100 REIMS

03.26.47.73.60

Tous nos plats sont faits maison.
N'hésitez pas à anticiper vos commandes.

Joyeux Noël et de belle s fête s de f in d’année .

Mais aussi...
Le fameux lapin farci à la Toscane de la Maison Fossati et 

ses tagliatelles fraîches
Pour 8 personnes : 160.00 € le lapin soit 20.00 € la part

La farce se compose essentiellement de chair de veau, de parmesan et de
plusieurs aromates. Le lapin est entièrement désossé, farci puis enrobé de jambon de Parme

Temps de cuisson : 1h30 à 160°C en arrosant très régulièrement

Retrouvez également tous nos plats habituels tels que nos lasagnes, rosettes et risotto, etc.

HORAIRES DE FIN D’ANNÉE

MARDI 23/12 : DE 10:00 À 18:30

MERCREDI 24/12 : DE 9:30 À 15:30

MARDI 30/12: DE 10:00 À 18:30

MERCREDI 31/12 : DE 9:30 À 15:30


